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Téléphone : Michel Marquier - Pierre Houssais au 02 96 91 35 63

Le BTS STA: un enseignement ...Supérieur

Le BTS STA, c’est, a la fois

Une formation GENERALE Une solide formation Une bonne formation
_ _ o SCIENTIFIQUE TECHNOLOGIQUE et
informatique, statistiques o professionnelle appréciée
anglais, francais - blc_)chlrr_ne, d_|etet|que,
techniques de communication microbiologie - Nombreux Travaux
. physique, génie industriel Pratiques
génie alimentaire - Des stages : 16
process de fabrication semaines en entreprise.

Qui conduit a un vaste choix de métiers
Qui permet des poursuites d'études variées au godt de chacun.

Qui donne une équivalence européenne (120 crédits ECTS / European Credit Transfer System)

Pour qui ?

Le BTS STA est accessible aux éléves issus de filieres :

Générale (S, ES)
Technologique (STAV, STL, STI, STG ...)
Professionnelle (bac pro CGECF, CGEA, ...)

Mais, aussi, en réorientation, pour les éleves intéressés par des études plutbt scientifiques et faisant
large place aux TP.

Les plus de ce BTS ?

EMPLOIS :
Avec ses nombreux emplois en Bretagne, la formation augmente la probabilité, aussi, de s'installer
sur la zone géographique de son choix.

Le BTS STA conduit & un vaste choix de métiers

Responsable de fabrication, technicien de laboratoi re,
responsable contrble qualité, animateur, formateur d’'une équipe, technicien « R et D »...
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Nos atouts au Centre de Formation d’Armor :

Une EQUIPE pédagogique innovante
De la recherche et développement
des équipements professionnels

De l'innovation culinaire

Des visites d’entreprises et de salons
De la CONVIVIALITE

Une semaine théatre

Des voyages d'études

Un SUIVI individualisé

D’excellents résultats

Un choix d'initiative locale

Un cadre nature

Un co(t d’hébergement tres raisonnable

Photos ci-dessus : TP, cours et le hall Sciences
et Technologies du CFA.

Photos de gauche : Dans le cadre de leur projet
de communication des étudiants ont participé au
« 4L trophy » : dépaysement, compétition
solidarité, échange entre les populations et nos
étudiants....

POURSUITE D’ETUDES

Ceux qui le souhaitent poursuivent sans difficultés vers :
des licences professionnelles, licences générales LMD, écoles
d’'ingénieur...
Avec, de plus, une équivalence européenne (120 ECTS)

Ce gu’en disent les étudiants :

Nicolas : ex bac STAV du CFA « ... apres le STAV, I'adaptation est facile et la formation est
une bonne suite & mon bac... »

Emilie : ex bac Pro CGEA du CFA: « ...je voulais changer : le BTS STA me
semblait le plus approprié en raison de son aspect scientifique... cela va me
permettre de découvrir les processus de fabrication aprés avoir étudié les
productions agricoles en amont... »

Audrey : 1ére année de faculté : « ...Je voulais faire des études supérieures plus concrétes.
J'avais besoin d'étre plus encadrée, d’avoir des contrbles plus réguliers et des cours clairs
avec plus de pratique : c’est pour ces raisons que j'ai choisi le BTS STA »

BTS 1 STA en fabrication
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Que sont devenus les diplomés ?

« L'apres BTS se passe pour l'instant pour le mieux, je travaille
dans un laboratoire externe en microbiologie qui réalise des
BTS 06 /2008 analyses sur les produits issus de l'industrie agroalimentaire ».

LABORANTINE a 'ADRIA de Quimper depuis cette date.

Ecole de chimie agroalimentaire de Rennes
BTS 06 /2008

Technicienne IAA en emploi a Guingamp
BTS 06 /2008

Technicien IAA en emploi a Guingamp
BTS 06 /2008

Aprés une année de prépa, depuis septembre, 'INAPG (Institut
BTS 06 / 2007 National d’Agronomie de PARIS GRIGNON)

« agent de maitrise (chef d'équipe fabrication, j'ai
supervisé 25 personnes) cet été chez Daucy
BTS 06 /2008 (Groupe CECAB du coté d'AGEN). Ce qui prouve
qu'avec un BTS on peut trouver rapidement un
poste de chef d'équipe fabrication avec un salaire
intéressant et des perspectives d'évolutions ».

BTS au Salon International de I'Alimentation (SIA L) a Paris, a Rungis et aux Terralies

Dans le cadre des multiples contacts avec le milieu
Sial 08/09 professionnel, les BTS ont pu travailler sur les
tendances et les innovations au Salon International
de I'Alimentation (SIAL) a Paris.

Ici, au stand
Triballat :  (produits
laitiers Bio). lls ont
pu mesurer
l'étendue de la
diversité dans le
marketing d'un
produit.

Les BTS ont aussi participé a I'organisation du salon Terralies
a St Brieuc. lls ont préparé un questionnaire destiné aux
scolaires.



